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Chili vegeétarien \Végé Cordon bleu Sauté de beceuf bobotie CNS Filet de colin sauce curry ’\N

Riz de grand-mére M,Pge)gf«dfc'gg;;ﬂefm Carottes berbéres Blettes a la voironnaise
Fondue de poireaux Semoule berbére Coudes Purée de pommes de terre

Mimolette Petit moulé ail et fines herbes Gouda Yaourt aromatisé
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Salade hollandaise
salade, jomale Qoude

Mousse chocolat au lait

= \129’2 Végétarien

.

J

.

J

Produits

.
=R Viande
locaux

> racée

e Péche
~ responsabl

Spécialité
du chef

Taboulé aux petits Iégumes marinés
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05 ECOLE SACRE COEUR
Ce menu est cuisiné par
le chef SONIA SAULI

et son équipe elior (@

Nous avonsidentifFié engras un menu conseillé qui répond 3 un équilibre alimentaire sur la semaine



